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ELOSZO
Tojashabos citromtorta — Tarta de limé6n y merengue

RECEPTEK
MADRID
Citrombomba - Bomba de limén
Répatorta — Tarta de Zanahoria
Kékuszos korong — Alfajores de coco
Csokoladés sajtszuflé — Soufflé de queso y chocolate
KATALONIA
Alélek holdjai — Tartas de alma
Kataldan krém — Crema Catalana
Citromkrémes rolad - Brazo de gitano vagy Bracito de limén
Almatorta — Tarta de manzana
Sara torta— Tarta Sara
MURCIA, VALENCIA, BALEAR-SZIGETEK
Bri6skoszord — Corona de brioche
Epres kosar — Cesta de fresas
Citromos-joghurtos pite — Pastel con yogur de limén
Fahéjas tekercs — Roles de canela
Despasito csokolddétorta — Despasito - Tarta de chocolate
Mallorcai tekercs — Ensaimada mallorquina
Csokoladés korona — Corona de chocolate
ANDALUZIA
Sierra Nevada csticsai— Pico de las montafas de Sierra Nevada
Habszelet vaniliakrémmel — Almeria - glaseado de merenge
Narancsos kugléf — Bizcocho de naranja
Mangoplirés torta — Pastel de la gelatina de mango
Pekédndids, datolyds lepény — Tarta de nuez y datil
Andaluz csokoldadétorta — Tarta de chocolate andaluza
KASZTILIA ES LEON, KASZTILIA-LA MANCHA, EXTREMADURA,
KANARI-SZIGETEK
Szent Teréz goly6cskdi — Yemas de Sant Teresa
Tejes brids — Bollos de leche condensada
Oszibarackos poharkrém — Vaso de crema de melocotén
Méztorta — Tarta de miel
Csokoladétorta banantoltelékkel — Tarta de chocolate con platano
(Pastel de la princesa Amalia de Borb6n)
Di6s szelet — Rodajas de nueces
Vardzstészta — Pastel magico
Narancsos méarvanykugléf - Bizcocho marmolado de naranja
Santa Maria citromkrémhaj6 — 'La Santa Maria’ tarta de limén
Bandntorta — Tarta de platano
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BASZKFOLD
Baszk pohérkrém - Gouxa

Baszk siilt sajttorta — Tarta de Queso Quemada del Pais Vasco

Orosz torta — Pastel ruso

Csokoladés fatérzs — Tronco de drbol de chocolate
GALICIA, KANTABRIA, ASZTURIA

Flan poharkrém - Flan vaso de crema

Santiago pajzsa — Tarta de Santiago

Malnas sajtszuflé — Soufflé de queso y frambuesa

Gyumolcsos pite — Pastel de frutas

Mandulés keksz — Galletas de almendra

Turés lepény — Pastel de requesén

Aszturiai toltott fank — Rosquillas Asturianas

Kortés pite — Bizcocho de pera

Karamellbomba - Pastel de caramelo

Vaniliakrémes torta karamellmdzzal - Tarta de crema y caramelo

NAVARRA, LA RIOJA, ARAGONIA

Mascarponekrémes, sdrgadinnyés lepény — Pastel de melén

Pamplonai di6s-kavés-karamellds torta — Pamplona bizcocho de cafe, nueces y caramel

Afonyads pite — Pasta rallanda de ardndanos
Joghurtos pite — Pastel de yogur
Sz616s lepény — Tarta de uva

Karamellas piskétapuding — Pudin de bizcocho de caramelo

Zaragozai kdvétorta — Tarta de café de Zaragoza

Kardacsonyi koszoru - Corona de Navidad
TODO ESPANA

Turrén — Turrén

Churros - Churros

Mandulds cs6k — Almendrados

Gytrtfank — Roscos
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Visszatekintve az elmult csaknem mésfél évtized néhany térténetére, megallapitot-
tam, hogy a Tojdshabos citromtorta tehet mindenr6l. Vagyis majdnem mindenrdl.
Nem titok, hogy rajongok az édességekért meg a gytimolcsokért. Ha nem lennének
—asz6 szoros értelmében - sulyos kovetkezményei ennek a rajongésnak, bizonyosra

vehetd, hogy el is tudnék élni rajtuk. No de ne szaladjunk ennyire a dolgok elébe!

A szokdsos turistds tengerpart-napfény-buli haromszog btivkérébdl kikeriilve Spa-
nyolorszaggal tértén6 mélyrehatébb megismerkedésem a divat vildgaban kezd6dott.
Tortént ugyanis, hogy széles korli nyomozdas utdn eljutottam ahhoz az alapanyag-
gyarté céghez, amely elldtta a vildg vezet6 divathdzait csodds gyapjuzsorzsettel,
rusztikus tweeddel és pihe-puha, néhol aranyszallal sz6tt selyembukléval. Spanyol-
orszag? Ki hitte volna, nem igaz? Hiszen a logika szerint ezen szovetek hazdja mégis
csak a kodos, hiivos Albion kellett volna, hogy legyen.

Bekertiilni a gyarté kliensei k6zé sem volt egyszer(, hiszen ugyanonnan vasarolni,
ahonnan a Chanel, a Dior, a Balmain vagy éppen a Versace és a Dolce and Gabbana is
vasarol a kollekciéihoz, vitathatatlan presztizsértéket jelentett. Eppen ezért meg kel-
lett felelni kiilonféle szigord mindségi eléirdsoknak is. Bevallom, megkiizdottiink
egymadssal derekasan. Vagyis inkdbb én az anyagokért. Kijelenthetem, megérte!

Természetesen Barcelondban, ahol a cég kdzpontja taldlhaté, mar megfordultam
korabban is. Végigsétdltam a Ramblan egészen a Mare Magnumig, korbejartam
a Sagrada Familia megkapo épiiletegyiittesét is, aztdn a Tibidabordl letekintettem
a vdrosra, és mohon szivtam magamba Katalénia szabadsdgot sugdrzé levegdjét.
De mindez nem is hasonlithat6 azokhoz az élményekhez, amelyeket kordbban az
tizleti partnereim vendéglatdsa nyomdan szerezhettem szezonrol szezonra, a kote-
lez6en megtett anyagbeszerzési latogatdsaim alkalmaval.

Egyre tobb id6t toltéttem ott, szinte kisgyerek modjara, izgatottan késziiltem
mindig az utazdsokra: minden alkalommal mésik szallodat vdlasztottam a varos
mads-mdés negyedében, elére elterveztem a programokat, késébb egy-két szabadna-
pot is beiktattam muzeumlétogatésra, illetve az dmulatba ejté historikus és mo-
dern épitészeti remekmuvek felkeresésére. A Liceu Operaban megtekintett Don
Carlos-el6adds utdn pedig nemcsak a Passeig de Gracidn vonultam rendszeresen
fel s al4, tatott szdjjal lesni a luxusmarkdk elképesztéen hatalmas és gazdag kiraka-
tait, hanem amire csak jegyet vehettem, és ami nem keriilt egy budapesti ingatlan
4rédba, azt én mind megnéztem.
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14 KATALONIA TARTA DE LIMON Y MERENGUE








